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Перечень тем курсовых работ
1. Разработка рабочих чертежей фасада и разреза части здания для биотехнологического производства и ведения биосинтетических процессов.
2. Разработка рабочих чертежей фасада и разреза части здания для биотехнологического производства и ведения биокаталитических процессов.
3. Разработка рабочих чертежей фасада и разреза части здания для посола и соления пищевых сред.
4. Разработка рабочих чертежей фасада и разреза части здания для созревания пищевых сред.
5. Разработка рабочих чертежей фасада и разреза части здания для копчения пищевых сред.
6. Разработка рабочих чертежей фасада и разреза части здания для микробиологического производства.
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