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	Формы промежуточной аттестации 
	 Экзамен

	Краткое содержание дисциплины   

	 Тема
	 Наименование темы

	 Тема 1.
	 Введение в курс. Предмет и задачи курса биохимии. Разделы биохимии.

	 Тема 2.
	 Белковые вещества Общая характеристика и биологическая роль белков.

	 Тема 3.
	 Нуклеотиды Строение азотистых оснований, нуклеозидов и нуклеотидов

	 Тема 4.
	 Ферменты Особенности ферментативного катализа, энергия активации.

	 Тема 5.
	 Углеводы и углеводный обмен

	 Тема 6.
	 Липиды и липидный обмен

	 Тема 7.
	 Витамины и минеральные соединения Роль витаминов в питании человека и животных

	 Тема 8.
	 Обмен азотсодержащих соединений

	 Тема 9.
	 Осуществление биохимических процессов в соответствии с регламентом, использование технических средств для измерения основных параметров
 процессов, свойств сырья и продукции.

	 Тема 10.
	 Проведение стандартных и сертификационных испытания сырья, готовой продукции и биохимических процессов

	 Тема 11.
	 Планирование эксперимента, обработки и представления полученных результатов в биохимии

	 Тема 12.
	 Взаимосвязь биохимических процессов их роль при хранении и переработке пищевого сырья
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