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	Краткое содержание дисциплины   

	 Тема
	 Наименование темы

	 Тема 1.
	 Введение. Техническая термодинамика.
 Основные понятия и определения.

	 Тема 2.
	 Теплоемкость. Газовые смеси. I закон термодинамики. Энтропия. Энтальпия.

	 Тема 3.
	 Термодинамические процессы идеального газа

	 Тема 4.
	 II закон термодинамики. Круговые процессы (циклы)

	 Тема 5.
	 Водяной пар. Парообразование. Термодинамические процессы водяного пара

	 Тема 6.
	 Термодинамика открытых систем. Дросселирование

	 Тема 7.
	 Теплообмен. Способы переноса тепла

	 Тема 8.
	 Виды теплообмена

	 Тема 9.
	 Теплопередача. Тепловой расчет теплообменных аппаратов. Основы проектирования тепловых аппаратов в биотехнологии

	 Тема 10.
	 Организация тепловых технологических процессов в производстве биотехнологической продукции для пищевой промышленности
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