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	 Тема
	 Наименование темы

	 Тема 1.
	 Введение. Классификация основных технологических процессов производства продуктов питания функционального и специализированного назначения

	 Тема 2.
	 Основы нанотехнологий в производстве продуктов питания функционального и специализированного назначения

	 Тема 3.
	 Использование водяного насыщенного пара в процессах приготовления пищи.

	 Тема 4.
	 Технология шоковой заморозки.

	 Тема 5.
	 Применение мембранных процессов в современном пищевом производстве.

	 Тема 6.
	 Специальные способы сушки (ИК-нагрев, СВЧ, сублимация).

	 Тема 7.
	 Робототехника и искусственный интеллект как неотъемлемая часть современного высокотехнологичного производства функциональных и специализированных видов продуктов

	 Тема 8.
	 Основы управления инновационным производством.
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