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	Организация и управление предприятиями в сфере индустрии питания 

	Объем дисциплины 
	4 з.е 

	Формы промежуточной аттестации 
	 Зачет

	Краткое содержание дисциплины   

	 Тема
	 Наименование темы

	 Тема 1.
	 Организация контроля качества кулинарной продукции, подготовленной к реализации, проведение бракеража, оформление документации

	 Тема 2.
	 Контроль качества натуральных и рубленых полуфабрикатов из мяса, птицы и рыбы

	 Тема 3.
	 Контроль качества полуфабрикатов из овощей, теста охлажденного

	 Тема 4.
	 Контроль качества закусок и супов

	 Тема 5.
	 Контроль качества основных горячих блюд, гарниров и соусов

	 Тема 6.
	 Контроль качества сладких блюд, напитков, мучных кулинарных и кондитерских изделий

	 Тема 7.
	 Контроль правильности проведения технологического процесса

	 Тема 8.
	 Нормативное и технологическое обеспечение качества продукции общественного питания
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