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Перечень тем курсовых работ

1. Состояние и перспективы развития производства продуктов функционального назначения.
2. Технология функциональных пектиносодержащих продуктов питания.
3. Технология получения функциональных напитков на основе пектинового экстракта.
4. Технология получения функциональных пектиносодержащих консервов на основе животного сырья.
5. Технология получения функциональных пектиносодержащих консервов на основе растительного сырья.
6.  Технология получения функциональных пектиносодержащих десертных консервов.
7.  Технология получения сухих быстровосстанавливаемых пектинопродуктов функционального назначения.
8. Технология производства хлебобулочных и кондитерских изделий функционального назначения.
9. Технология производства функциональных белковых продуктов на основе растительного сырья.
10. Технология фосфолипидных продуктов функционального назначения.
11. Технология функциональных биологически активных добавок.
12. Технология получения нутрицевтиков.
13. Технология получения парафармацевтиков.
14. Технология получения эубиотиков.
15. Технология получения пробиотиков и пребиотиков.
16. Технология получения функциональных продуктов питания, обогащенных минеральными веществами и витаминами.
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