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	Кафедра пищевой инженерии 
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	Направление  подготовки 
	19.03.01 Биотехнология 

	Профиль 
	Пищевая биотехнология 
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	5 з.е 

	Формы промежуточной аттестации 
	 Экзамен

	Краткое содержание дисциплины   

	 Тема
	 Наименование темы

	 Тема 1.
	 Введение

	 Тема 2.
	 Роль и качество отдельных пищевых веществ растительного происхождения в жизнедеятельности организма и биотехнологическом производстве

	 Тема 3.
	 Основные понятия и общие принципы переработки растительного сырья. Обеспечение качества, безопасности и прослеживаемости на биотехнологическом производстве.

	 Тема 4.
	 Физико-химические основы переработки растительного сырья

	 Тема 5.
	 Научные основы производства и качество растительного сырья и полуфабрикатов

	 Тема 6.
	 Научные основы производства и качество продуктов питания из растительного сырья

	 Тема 7.
	 Реализация и управление биотехнологическими процессами
 Управление качеством, безопасностью и прослеживаемостью производства биотехнологической продукции из сырья растительного происхождения.

	 Тема 8.
	 Современный российский и международный опыт повышения эффективности производства биотехнологической продукции из сырья растительного происхождения.
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