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60 60 2160 2160 296 296 1675 189 15 12 17 16
18 18 648 648 96 96 498 54 5 7 6

+ Б1.О.01
Современные технологии производства
функциональных и специализированных
продуктов питания

2 1 6 6 216 216 40 40 149 27 3 3 10 Кафедра технологии питания

+ Б1.О.02 Современные методы научных исследований в
индустрии питания 3 3 3 108 108 16 16 92 3 34 Кафедра биотехнологии и инжиринга

+ Б1.О.03 Моделирование и проектирование продуктов
питания и технологических процессов 2 3 3 108 108 8 8 100 3 34 Кафедра биотехнологии и инжиринга

+ Б1.О.04 Организация научных исследований 1 2 2 72 72 12 12 60 2 10 Кафедра технологии питания
+ Б1.О.05 Управление проектами в индустрии питания 3 4 4 144 144 20 20 97 27 1 3 10 Кафедра технологии питания

42 42 1512 1512 200 200 1177 135 10 5 11 16
+ Б1.В.01 Профессиональный иностранный язык 2 2 2 72 72 8 8 64 2 15 Кафедра делового иностранного

языка
+ Б1.В.02 Аудит и сертификация систем качества на

пищевых предприятиях 4 2 2 72 72 8 8 64 2 26 Кафедра управления качеством и
экспертизы товаров и услуг

+ Б1.В.03 Высокотехнологичные производства продуктов
питания 1 6 6 216 216 16 16 173 27 6 10 Кафедра технологии питания

+ Б1.В.04 Бизнес-планирование в предпринимательской
деятельности 1 4 4 144 144 16 16 101 27 4 3 Кафедра менеджмента и

предпринимательства
+ Б1.В.05 Бизнес-коммуникации 3 3 3 108 108 16 16 92 3 2 Кафедра маркетинга и

международного менеджмента
+ Б1.В.06 Нутрициология и персонализированное питание 2 3 3 108 108 12 12 96 3 10 Кафедра технологии питания
+ Б1.В.07 Пищевая комбинаторика 3 4 4 144 144 20 20 97 27 4 10 Кафедра технологии питания

+ Б1.В.08 Управление бизнес-процессами на пищевых
производствах 4 3 4 6 6 216 216 40 40 149 27 3 3 10 Кафедра технологии питания

+ Б1.В.ДВ.01 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.1 4 4 4 144 144 16 16 128 4

+ Б1.В.ДВ.01.01 Безопасность продовольственного сырья и
продуктов питания 4 4 4 144 144 16 16 128 4 10 Кафедра технологии питания

- Б1.В.ДВ.01.02 Пищевые добавки в технологии пищевых
продуктов 4 4 4 144 144 16 16 128 4 10 Кафедра технологии питания

+ Б1.В.ДВ.02 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.2 4 4 4 144 144 20 20 124 4

+ Б1.В.ДВ.02.01 Основы теории решения изобретательских
задач 4 4 4 144 144 20 20 124 4 10 Кафедра технологии питания

- Б1.В.ДВ.02.02 Методы планирования и обработки результатов
научных экспериментов 4 4 4 144 144 20 20 124 4 34 Кафедра биотехнологии и инжиринга

+ Б1.В.ДВ.03 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.3 4 4 4 144 144 28 28 89 27 1 3

+ Б1.В.ДВ.03.01 Использование искусственного интеллекта в
индустрии питания 4 4 4 144 144 28 28 89 27 1 3 10 Кафедра технологии питания

- Б1.В.ДВ.03.02 Оптимизация технологических процессов
общественного питания 4 4 4 144 144 28 28 89 27 1 3 10 Кафедра технологии питания

51 51 1836 1836 8 8 1828 18 9 3 21
30 30 1080 1080 6 6 1074 18 9 3

+ Б2.О.01(Н) Научно-исследовательская работа 2 12 12 432 432 2 2 430 12 10 Кафедра технологии питания
+ Б2.О.02(П) Организационно-управленческая практика 24 18 18 648 648 4 4 644 6 9 3 10 Кафедра технологии питания

21 21 756 756 2 2 754 21
+ Б2.В.01(Пд) Преддипломная практика, в том числе научно-

исследовательская работа 5 21 21 756 756 2 2 754 21 10 Кафедра технологии питания

9 9 324 324 324 9
+ Б3.01(Д) Выполнение, подготовка к процедуре защиты и

защита выпускной квалификационной работы 6 9 9 324 324 324 9 10 Кафедра технологии питания

2 2 72 72 12 12 60 2
+ ФТД.01 Законодательство и франчайзинг в индустрии

питания 3 2 2 72 72 12 12 60 2 10 Кафедра технологии питания

- - - Формы пром. атт. з.е. Итого акад.часов
Курс 1 Курс 2 Курс 3

Закрепленная кафедра

Блок 1.Дисциплины (модули)
Обязательная часть

Часть, формируемая участниками образовательных отношений

Блок 2.Практика
Обязательная часть

Часть, формируемая участниками образовательных отношений

Блок 3.Государственная итоговая аттестация

ФТД.Факультативные дисциплины


