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ВВЕДЕНИЕ
Программа практики является частью основной профессиональной

образовательнойпрограммы высшего образования - программы бакалавриата, разработанной в
соответствии с ФГОСВО
ФГОС ВО Федеральный государственный образовательный стандарт высшего образования-

бакалавриат по направлению подготовки 15.03.02 Технологические машины
иоборудование (приказ Минобрнауки России от 09.08.2021 г. № 728)

1. ЦЕЛЬ, ВИД, ТИП, СПОСОБИФОРМЫПРОВЕДЕНИЯПРАКТИКИ
Целью является формирования компетенций в соответствии с видами

профессиональнойдеятельности, на которые ориентирована программа, для готовности к решениям
профессиональныхзадач.

Вид практики: Производственная
Тип практики: Технологическая (проектно-технологическая) практика

Способы проведения практики: нет

Формы проведения практики:
дискретно - по видам практик

Практика может быть проведена с использованием дистанционных
образовательныхтехнологий и электронного обучения.

2. МЕСТОПРАКТИКИВСТРУКТУРЕОПОП
Практика в полном объеме относится к части, формируемой участниками

образовательныхотношений.

3. ОБЪЕМ ПРАКТИКИ

Промежуточнаяаттестация

Часов

З.е.Всего
засеместр

Контактнаяработа
.(поуч.зан.) Самостоятельная работа

в том
числеподготовкаконтрольных

икурсовыхВсего Лекции

Семестр 9
Зачет 108 2 2 102 3

4.ПЛАНИРУЕМЫЕРЕЗУЛЬТАТЫОСВОЕНИЯОПОП
В результате прохождения практики у обучающегося должны быть

сформированыкомпетенции, установленные в соответствии ФГОС ВО.
Профессиональные компетенции (ПК)

Шифр и
наименованиекомпетенции Индикаторы достижения компетенций

производственно-технологический



П К - 1
Способенпроектировать,
внедрять иорга-
низовыватьпрогрессивные
процессы,оборудование,
технологии исредства
автоматизации
имеханизации
дляпроизводства
продуктовпитания

ИД-1.ПК-1 Знать:
- Виды продукции и технологии производства продуктов питания
израстительного сырья, из животного сырья,
биотехнологическойпродукции, продукции общественного питания
массовогоизготовления и специализированных пищевых продуктов
ипереработки продукции растениеводства, животноводства и
рыбногохозяйства;
- Специализированное оборудование
биотехнологическойпромышленности и переработки продукции
растениеводства иживотноводства;
- Основы проектного управления и управления рисками при
внедренииновых технологий технического обслуживания и
ремонтатехнологического оборудования и процессов, методы
организациитруда и формы оформления технической
документациирационализаторских предложений по совершенствованию
технологиитехнического обслуживания, в организации пищевой
иперерабатывающей промышленности

ИД-2.ПК-1 Уметь:
- Организовывать внедрение прогрессивных технологическихпроцессов,
видов оборудования и технологической оснастки, средствавтоматизации
и механизации, управляющих программ, оптимальныхрежимов
производства новых видов продуктов питания
- Разрабатывать программы организационно-технических
мероприятийпо совершенствованию организации труда и внедрению
новойтехнологии, по переподготовке специалистов и
освоениюпрогрессивных технологических процессов, видов
оборудования итехнологической оснастки, средств автоматизации и
механизации,технического обслуживания и ремонта технологического
оборудованияи процессов в организации пищевой и
перерабатывающейпромышленности
- Разрабатывать нормативно-техническую документацию порезультатам
внедрения технологических процессов и системуправления
прогрессивных технологий технического обслуживания иремонта
технологического оборудования и процессов в организациипищевой и
перерабатывающей промышленности

ИД-3.ПК-1 Иметь практический опыт:
- Применения разработанных технологических процессов,оборудования
и технологий на предприятиях пищевойпромышленности и
перерабатывающей промышленности



ПК-2 Способеносуществлять
приемку,освоение и
испытаниевводимых в
эксплуатациюоборудования,
техническихсредств и
системавтоматизации,
контроля,диагностики и
средствпрограммного обеспеченияна
автоматизированныхтехнологических
линиях попроизводству
продуктовпитания

ИД-1.ПК-2 Знать:
- Порядок проведения пусконаладочных и экспериментальных
работпо освоению и внедрению новых технологий,
структуратехнологических решений и их корректировка при
проведениипромышленных испытаний, методы оценки
соответствия техническихпараметров технического
обслуживания и ремонта технологическогооборудования и
процессов в организации пищевой иперерабатывающей
промышленности
- Состав, функции и возможности использования
информационно-коммуникационных технологий в
информационных системах, методыи средства сбора, обработки,
хранения, передачи и накопленияинформации с использованием
базовых системных программныхпродуктов и пакетов
прикладных программ управления техническимобслуживанием
и ремонтом технологического оборудования,контрольно-
измерительных приборов и систем
автоматикиавтоматизированных технологических линий по
производствупродуктов питанияИД-2.ПК-2 Уметь:
- Производить пусконаладочные и экспериментальные
работы,стандартные и сертификационные испытания по
освоению новыхтехнологических процессов технического
обслуживания и ремонтатехнологического оборудования и
процессов в организации пищевой иперерабатывающей
промышленности
- Производить оценку соответствия технических
параметровтехнического обслуживания и ремонта,
осуществлять корректировкутехнологических решений при
проведении промышленных испытанийпрогрессивных
технологий с учетом оптимизации затрат и повышениякачества
технического обслуживания и ремонта, выявлять
факторывлияния новых технологий технологического
оборудования ипроцессов в организации пищевой и
перерабатывающейпромышленности
- Использовать технологии сбора, размещения, хранения,
накопления,преобразования и передачи данных, специальное
программноеобеспечение, компьютерные и
телекоммуникационные средства впрофессионально-
ориентированных информационных системахтехнического
обслуживания и ремонта технологического оборудованияи
процессов в организации пищевой и
перерабатывающейпромышленности



ПК-2 Способеносуществлять
приемку,освоение и
испытаниевводимых в
эксплуатациюоборудования,
техническихсредств и
системавтоматизации,
контроля,диагностики и
средствпрограммного обеспеченияна
автоматизированныхтехнологических
линиях попроизводству
продуктовпитания

ИД-3.ПК-2 Иметь практический опыт при:
- Формировании подсистемы оперативного сбора и анализа
данных офактическом состоянии оборудования и систем
автоматики путемсчитывания штрихкодов и съема
информации с внешних датчиков,предупредительного
обслуживания на основе оценки фактическогосостояния
оборудования, внепланового технического обслуживания
наоснове оценки фактического состояния оборудования,
ведение реестрао технических характеристиках оборудования
и средств автоматики,запчастях, закупках, гарантийных
обязательствах, себестоимости,контрагентах, состоянии
работоспособности.
- Ведении реестра профилактического обслуживания, о
проведенныхоперациях технического обслуживания и ремонта,
формирование вавтоматизированном режиме форм
аналитической отчетности отехническом обслуживании и
ремонте и показателях общейэффективности оборудования
автоматизированных технологическихлиний по производству
продуктов питания
- Выполнении работ по проведению опытной эксплуатации и
вводу впромышленную эксплуатацию информационной
системы иподсистемы проектирования процессов и управления
техническимобслуживанием и ремонтом технологического
оборудования ипроцессов в организации пищевой и
перерабатывающейпромышленности5. ТЕМАТИЧЕСКИЙПЛАН

Этап

Часов

Наименование этапа
Все
го

часо
в

Контактная работа .(по уч.зан.)
Самост.раб

ота
Контрольсамостояте

льной работыЛекц
ии

Лаборатор
ные Практическиезанятия

Семестр 9 10
4

Этап 1.

Подготовительный.
Заполнение
характеристики с
местапрактики,
знакомство со структурой
ипроизводственной
программойпредприятия,
постановка задач
практики,формулировка
практической значимости

12 2 10

Этап 2.
Проектно-
технологический.
Изучение аппаратурно-
технологическойсхемы
производства в
соответствии стематикой
ВКР. Проект участка
(цеха).

92 92

6. ФОРМЫТЕКУЩЕГОКОНТРОЛЯИПРОМЕЖУТОЧНОЙАТТЕСТАЦИИ
ШКАЛЫОЦЕНИВАНИЯ

Раздел/Этап Вид
оценочногосредств

а
Описание оценочного средства Критерииоценивания
Текущий контроль



Этап 1 Задание
1

Заполнение характеристики
с места
практики,знакомство со
структурой
ипроизводственной
программой
предприятия,постановка
задач практики,
формулировкапрактическо
й значимости

Оцениваетсяумение: -обосноватьтеоретически
иметодическиподход к

изучениюпроблемыисследования(50%) -
обосноватьпрактическуюзначимостьизученияпроблем
ы дляорганизации (50%)Процентвыполнения: 0-100% /

невыполнено

Этап 2 Задание
2

Задание включает:
Изучение аппаратурно-
технологической схемы
производства
всоответствии с тематикой
ВКР. Проектучастка (цеха).

Оцениваетсяумение: -обосноватьтеоретически
иметодическиподход к

изучениюпроблемыисследования(50%) -
обосноватьпрактическуюзначимостьизученияпроблем
ы дляорганизации (50%)Процентвыполнения: 0-100% /

невыполнено

Промежуточная аттестация
9

семест
р (За)

Отчет по
практик

е

Отчет включает:
характеристику с
местапрактики,
приложения. Защита
отчета:вопросы по
заданию.

Зачтено/не зачтено



ОПИСАНИЕШКАЛ ОЦЕНИВАНИЯ
Текущий контроль. Используется 100-балльная система оценивания. В течении практики

руководители практики от профильной организации и университета осуществляют контроль в
соответствии с совместным планом и индивидуальным планом обучающегося. В отчете обучающегося
ставится процент выполнения и отметка «выполнено/не выполнено»

Промежуточная аттестация. Используется рейтинговая система оценивания. Оценка работы
обучающегося по окончанию практики осуществляется руководителем практики от университета в
соответствии с разработанной им системой оценки достижений студента в процессе практики.

Порядок перевода рейтинга, предусмотренных системой оценивания:
Высокий уровень – 100% - 70% - отлично, хорошо, зачтено.
Средний уровень – 69% - 50% - удовлетворительно, зачтено.



Показатель оценки По 5-балльной системе Характеристика показателя

100% - 85% отлично обладают теоретическими знаниями в полном
объеме,понимают, самостоятельно умеют
применять,исследовать, идентифицировать,
анализировать,систематизировать, распределять по
категориям,рассчитать показатели,
классифицировать,разрабатывать модели,
алгоритмизировать, управлять,организовать,
планировать процессы исследования,осуществлять
оценку результатов на высоком уровне

84% - 70% хорошо обладают теоретическими знаниями в полном
объеме,понимают, самостоятельно умеют
применять,исследовать, идентифицировать,
анализировать,систематизировать, распределять по
категориям,рассчитать показатели,
классифицировать,разрабатывать модели,
алгоритмизировать, управлять,организовать,
планировать процессы исследования,осуществлять
оценку результатов.

Могут быть допущены недочеты,
исправленныестудентом самостоятельно в процессе
работы (ответаи т.д.)

69% - 50% удовлетворительно обладают общими теоретическими знаниями,
умеютприменять, исследовать,
идентифицировать,анализировать, систематизировать,
распределять покатегориям, рассчитать
показатели,классифицировать, разрабатывать
модели,алгоритмизировать, управлять,
организовать,планировать процессы исследования,
осуществлятьоценку результатов на среднем уровне.
Допускаются ошибки, которые студент
затрудняетсяисправить самостоятельно.

49 % и менее неудовлетворительно обладают не полным объемом общих
теоретическимизнаниями, не умеют самостоятельно
применять,исследовать, идентифицировать,
анализировать,систематизировать, распределять по
категориям,рассчитать показатели,
классифицировать,разрабатывать модели,
алгоритмизировать, управлять,организовать,
планировать процессы исследования,осуществлять
оценку результатов.
Не сформированы умения и навыки для
решенияпрофессиональных задач100% - 50% зачтено характеристика показателя соответствует
«отлично»,«хорошо», «удовлетворительно»

49 % и менее не зачтено характеристика показателя
соответствует«неудовлетворительно»

7. СОДЕРЖАНИЕПРАКТИКИ
7.1. Содержание лекций



Этап 1. Подготовительный.
Заполнение характеристики с места практики, знакомство со структурой и
производственнойпрограммой предприятия, постановка задач практики, формулировка практической
значимости

Организационное собрание, получение задания для практики.
7.3. Содержание самостоятельной работы

Этап 1. Подготовительный.
Заполнение характеристики с места практики, знакомство со структурой и
производственнойпрограммой предприятия, постановка задач практики, формулировка практической
значимости

Заполнение характеристики с места практики, знакомство со структурой и
производственнойпрограммой предприятия.

Этап 2. Проектно-технологический.
Изучение аппаратурно-технологической схемы производства в соответствии с тематикой ВКР.Проект
участка (цеха).

Выбор машинной технологии производства заданного продукта в соответствии с
тематикойВКР

Знакомство с основными этапами технологических процессов производства. Участие
вработах по доводке и освоению технологических процессов в машиностроении.

7.3.1.Совместный рабочий график проведения практики

Приложение 1

7.3.2. Индивидуальное задание
Приложение 2
7.3.3. . Фонд оценочных средств для проведения промежуточной аттестации

обучающихся попрактике
Приложение 3
7.4. Отчет по практике
Приложение 4

8. ОСОБЕННОСТИОРГАНИЗАЦИИПРАКТИКИДЛЯЛИЦСОГРАНИЧЕННЫМИ
ВОЗМОЖНОСТЯМИ ЗДОРОВЬЯ

Практика для обучающихся с ограниченными возможностями здоровья и инвалидов проводится
с учетом особенностей их психофизического развития, индивидуальных возможностей и состояния
здоровья.

По заявлению студента
В целях доступности прохождения практики профильная организация и УрГЭУ обеспечивают

следующие условия:
- особый порядок прохождения практики, с учетом состояния их здоровья в формах,

адаптированных к ограничениям их здоровья;
- применение дистанционные образовательные технологии, которые предусматривают

возможности приема-передачи информации в доступных для них формах.
- доступ (удаленный доступ), к современным профессиональным базам данных и

информационным справочным системам, состав которых определен рабочей программой практики.



9. ПЕРЕЧЕНЬОСНОВНОЙИДОПОЛНИТЕЛЬНОЙУЧЕБНОЙЛИТЕРАТУРЫ,
НЕОБХОДИМОЙДЛЯПРОХОЖДЕНИЯПРАКТИКИ

Сайт библиотеки УрГЭУ
http://lib.usue.ru/

Основная литература:
1. Просеков А. Ю., Неверова О. А., Пищиков Г. Б., Позняковский В. М.

Пищеваябиотехнология продуктов из сырья растительного происхождения [Электронный
ресурс]:учебник. -Кемерово: КемГУ, 2019. - 262 – Режим доступа: https://e.lanbook.com/book/135193

2. Неверова О. А., Просеков А. Ю., Гореликова Г. А., Позняковский В.М.
Пищеваябиотехнология продуктов из сырья растительного происхождения [Электронный
ресурс]:Учебник. -Москва: ООО "Научно-издательский центр ИНФРА-М", 2022. - 318 с. – Режим
доступа:https://znanium.com/catalog/product/1818220

3. Чечина О. Н. Общая биотехнология [Электронный ресурс]:учебное пособие для вузов.
-Москва: Юрайт, 2022. - 266 – Режим доступа: https://urait.ru/bcode/494460

4. Назаренко Л. В., Долгих Ю. И., Загоскина Н. В., Ралдугина Г. Н. Биотехнология
растений[Электронный ресурс]:учебник и практикум для вузов. - Москва: Юрайт, 2022. - 161 с –
Режимдоступа: https://urait.ru/bcode/491541

5. Загоскина Н. В., Живухина Е. А., Калашникова Е. А. Биотехнология
[Электронныйресурс]:Учебник и практикум для вузов. - Москва: Юрайт, 2022. - 381 – Режим
доступа:https://urait.ru/bcode/497604
Дополнительная литература:

1. Роик В. Д. Управление профессиональными рисками [Электронный ресурс]:Учебник
длявузов. - Москва: Юрайт, 2021. - 657 – Режим доступа: https://urait.ru/bcode/46795810. ПЕРЕЧЕНЬИНФОРМАЦИОННЫХТЕХНОЛОГИЙ, ВКЛЮЧАЯПЕРЕЧЕНЬ

ЛИЦЕНЗИОННОГОПРОГРАММНОГООБЕСПЕЧЕНИЯИИНФОРМАЦИОННЫХ
СПРАВОЧНЫХСИСТЕМ, ОНЛАЙНКУРСОВ, ИСПОЛЬЗУЕМЫХПРИПРОХОЖДЕНИИ

ПРАКТИКИ
Перечень лицензионного программного обеспечения:

Astra Linux Common Edition. Договор №0417-ПО/2019 от 08.05.2019, Акт №Sk000343 от
24.05.2019 и Контракт № 35-У/2018 от 13.06.2018, Акт № УТ213 от 17.12.2018. Срок действия лицензии
- без ограничения срока.

МойОфис стандартный. Соглашение № СК-281 от 7 июня 2017. Дата заключения - 07.06.2017.
Срок действия лицензии - без ограничения срока.

Autodesk 3D Studio MAX. Эл. лицензия для вуза. Срок действия лицензии - без ограничения
срока.

Microsoft Windows 10 .Договор № 52/223-ПО/2020 от 13.04.2020, Акт № Tr000523459 от
14.10.2020. Срок действия лицензии -Без ограничения срока.

Microsoft Office 2016.Договор № 52/223-ПО/2020 от 13.04.2020, Акт № Tr000523459 от
14.10.2020 Срок действия лицензии -Без ограничения срока.
Перечень информационных справочных систем, ресурсов информационно-
телекоммуникационной сети «Интернет»:

Справочно-правовая система Гарант. Договор № 58419 от 22 декабря 2015. Срок действия
лицензии -без ограничения срока

Справочно-правовая система Консультант +. Договор № 143/223-У/2025 от 02.12.2025 Срок
действия лицензии до 31.12.2026



Федеральная служба государственной статистики. – URL :
https://www.gks.ru/ (дата обращения: 27.04.2020).
https://www.gks.ru/
База данных спарк – URL : http://www.spark-interfax.ru/ (дата обращения 14.12.2020)
http://www.spark-interfax.ru/
Официальный сайт ОOОВКМ "Сигнал-Пак"
https://www.signal-pack.com/

11. ОПИСАНИЕМАТЕРИАЛЬНО-ТЕХНИЧЕСКОЙБАЗЫ, НЕОБХОДИМОЙДЛЯ
ПРОХОЖДЕНИЯПРАКТИКИ

Реализация практики осуществляется с использованием материально-технической базы УрГЭУ
и профильной организации (при необходимости).

Рабочие места и помещения для самостоятельной работы обучающихся оснащены
компьютерной техникой с возможностью подключения к сети "Интернет" и обеспечением доступа в
электронную информационно-образовательную среду УрГЭУ и профильной организации (при
наличии).

Все помещения укомплектованы специализированной мебелью и оснащены мультимедийным
оборудованием спецоборудованием (информационно-телекоммуникационным, иным компьютерным),
доступом к информационно-поисковым, справочно-правовым системам, электронным библиотечным
системам, базам данных действующего законодательства, иным информационным ресурсам
служащими для представления учебной информации большой аудитории.

.


