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ВВЕДЕНИЕ
Рабочая программа дисциплины является частью основной

профессиональнойобразовательной программы высшего образования - программы бакалавриата,
разработанной всоответствии с ФГОС ВО
ФГОС ВО Федеральный государственный образовательный стандарт высшего образования-

бакалавриат по направлению подготовки 15.03.02 Технологические машины
иоборудование (приказ Минобрнауки России от 09.08.2021 г. № 728)

1. ЦЕЛЬОСВОЕНИЯДИСЦИПЛИНЫ
Целью освоения дисциплины «Основы прогрессивных технологий» является

получениезнаний о структуре, составе и свойств пищевого сырья и продуктов его переработки
дляобъективной оценки их качества и безопасности.

2. МЕСТОДИСЦИПЛИНЫВСТРУКТУРЕОПОП
Дисциплина относится к части, формируемой участниками образовательных отношений.

3. ОБЪЕМ ДИСЦИПЛИНЫ

Промежуточнаяаттестация

Часов

З.е.Всего
засеместр

Контактная работа .(по уч.зан.)

Самостоятельная работа
в том

числеподготовкаконтрольных
икурсовых

Всего Лекции Практическиезанятия,
включаякурсовоепроектирование

Семестр 9
Экзамен 180 20 8 12 151 5

4.ПЛАНИРУЕМЫЕРЕЗУЛЬТАТЫОСВОЕНИЯОПОП
В результате освоения ОПОП у выпускника должны быть сформированы

компетенции,установленные в соответствии ФГОС ВО.
Профессиональные компетенции (ПК)

Шифр и
наименованиекомпетенции Индикаторы достижения компетенций

производственно-технологический



П К - 1
Способенпроектировать,
внедрять иорга-
низовыватьпрогрессивные
процессы,оборудование,
технологии исредства
автоматизации
имеханизации
дляпроизводства
продуктовпитания

ИД-1.ПК-1 Знать:
- Виды продукции и технологии производства продуктов питания
израстительного сырья, из животного сырья,
биотехнологическойпродукции, продукции общественного питания
массовогоизготовления и специализированных пищевых продуктов
ипереработки продукции растениеводства, животноводства и
рыбногохозяйства;
- Специализированное оборудование
биотехнологическойпромышленности и переработки продукции
растениеводства иживотноводства;
- Основы проектного управления и управления рисками при
внедренииновых технологий технического обслуживания и
ремонтатехнологического оборудования и процессов, методы
организациитруда и формы оформления технической
документациирационализаторских предложений по совершенствованию
технологиитехнического обслуживания, в организации пищевой
иперерабатывающей промышленности

ИД-2.ПК-1 Уметь:
- Организовывать внедрение прогрессивных технологическихпроцессов,
видов оборудования и технологической оснастки, средствавтоматизации и
механизации, управляющих программ, оптимальныхрежимов
производства новых видов продуктов питания
- Разрабатывать программы организационно-технических мероприятийпо
совершенствованию организации труда и внедрению новойтехнологии, по
переподготовке специалистов и освоениюпрогрессивных технологических
процессов, видов оборудования итехнологической оснастки, средств
автоматизации и механизации,технического обслуживания и ремонта
технологического оборудованияи процессов в организации пищевой и
перерабатывающейпромышленности
- Разрабатывать нормативно-техническую документацию порезультатам
внедрения технологических процессов и системуправления прогрессивных
технологий технического обслуживания иремонта технологического
оборудования и процессов в организациипищевой и перерабатывающей
промышленности

ИД-3.ПК-1 Иметь практический опыт:
- Применения разработанных технологических процессов,оборудования и
технологий на предприятиях пищевойпромышленности и
перерабатывающей промышленности

5. ТЕМАТИЧЕСКИЙПЛАН

Тема

Часов

Наименование темы Всего
часов

Контактная работа .(по уч.зан.)

Самост.работа Контрольсамостоятельной
работыЛекции Лабораторные Практическиезанятия

Семестр 9 171
Тема 1. Основы инноваций 49 2 2 45



Тема 2. Ресурсы предприятия и эффективностьих
использования 44 2 2 40

Тема 3.
Обеспечение
инновационных,ресурсосберегающих
технологий припроизводстве
оборудования.

34 2 6 26

Тема 4. Современные тенденции в
развитииинновационных технологий 44 2 2 40

6. ФОРМЫТЕКУЩЕГОКОНТРОЛЯИПРОМЕЖУТОЧНОЙАТТЕСТАЦИИ
ШКАЛЫОЦЕНИВАНИЯ

Раздел/Тема Вид
оценочногосредства Описание оценочного средства Критерииоценивания

Текущий контроль (Приложение 4)
Тема 1-2 Тест

№1(Приложение 4) Тест состоит из 5 вопросов 10 баллов

Тема 2-4 Тест №
2(Приложение 4) Тест состоит из 5 вопросов 10 баллов

Промежуточная аттестация(Приложение 5)
9

семестр(Эк)
Билеты к

экзамену(приложени
е 5)

Билет содержит 2 теоретических вопроса
и 1практическое задание 100 баллов

ОПИСАНИЕШКАЛ ОЦЕНИВАНИЯ
Показатель оценки освоения ОПОП формируется на основе объединения текущего

контроляи промежуточной аттестации обучающегося.
Показатель рейтинга по каждой дисциплине выражается в процентах, который

показываетуровень подготовки студента.
Текущий контроль.Используется 100-балльная система оценивания. Оценка работы

студента втечении семестра осуществляется преподавателем в соответствии с разработанной им
системойоценки учебных достижений в процессе обучения по данной дисциплине.

В рабочих программах дисциплин и практик закреплены виды текущего
контроля,планируемые результаты контрольных мероприятий и критерии оценки учебный
достижений.

В течение семестра преподавателем проводится не менее 3-х контрольных мероприятий,
пооценке деятельности студента. Если посещения занятий по дисциплине включены в рейтинг,
тоданный показатель составляет не более 20% от максимального количества баллов по дисциплине.

Промежуточная аттестация. Используется 5-балльная система оценивания. Оценка
работыстудента по окончанию дисциплины (части дисциплины) осуществляется преподавателем
всоответствии с разработанной им системой оценки достижений студента в процессе обучения
поданной дисциплине. Промежуточная аттестация также проводится по окончанию
формированиякомпетенций.

Порядок перевода рейтинга, предусмотренных системой оценивания, по дисциплине,
впятибалльную систему.

Высокий уровень – 100% - 70% - отлично, хорошо.
Средний уровень – 69% - 50% - удовлетворительно.



Показатель оценки По 5-балльной системе Характеристика показателя

100% - 85% отлично обладают теоретическими знаниями в полном
объеме,понимают, самостоятельно умеют
применять,исследовать, идентифицировать,
анализировать,систематизировать, распределять по
категориям,рассчитать показатели,
классифицировать,разрабатывать модели,
алгоритмизировать, управлять,организовать,
планировать процессы исследования,осуществлять
оценку результатов на высоком уровне

84% - 70% хорошо обладают теоретическими знаниями в полном
объеме,понимают, самостоятельно умеют
применять,исследовать, идентифицировать,
анализировать,систематизировать, распределять по
категориям,рассчитать показатели,
классифицировать,разрабатывать модели,
алгоритмизировать, управлять,организовать,
планировать процессы исследования,осуществлять
оценку результатов.

Могут быть допущены недочеты,
исправленныестудентом самостоятельно в процессе
работы (ответаи т.д.)

69% - 50% удовлетворительно обладают общими теоретическими знаниями,
умеютприменять, исследовать,
идентифицировать,анализировать, систематизировать,
распределять покатегориям, рассчитать
показатели,классифицировать, разрабатывать
модели,алгоритмизировать, управлять,
организовать,планировать процессы исследования,
осуществлятьоценку результатов на среднем уровне.
Допускаются ошибки, которые студент
затрудняетсяисправить самостоятельно.

49 % и менее неудовлетворительно обладают не полным объемом общих
теоретическимизнаниями, не умеют самостоятельно
применять,исследовать, идентифицировать,
анализировать,систематизировать, распределять по
категориям,рассчитать показатели,
классифицировать,разрабатывать модели,
алгоритмизировать, управлять,организовать,
планировать процессы исследования,осуществлять
оценку результатов.
Не сформированы умения и навыки для
решенияпрофессиональных задач100% - 50% зачтено характеристика показателя соответствует
«отлично»,«хорошо», «удовлетворительно»

49 % и менее не зачтено характеристика показателя
соответствует«неудовлетворительно»

7. СОДЕРЖАНИЕДИСЦИПЛИНЫ
7.1. Содержание лекций



Тема 1. Основы инноваций
Историческая сущность понятия - инновации. Классификационные признаки инноваций. Типы
инноваций

Тема 2. Ресурсы предприятия и эффективность их использования
Экономическая сущность ресурсов предприятий. Понятие материальных ресурсов. Показатели
эффективности использования основных фондов и оборотных средств. Сущность трудовых
ресурсов, особенности. НИОКР. Интеллектуальные ресурсы. Жизненные циклы инноваций..

Тема 3. Обеспечение инновационных, ресурсосберегающих технологий при производстве
оборудования.
Понятие ресурсосбережения. Сущность энергосбережения. Технологии энерго- и
ресурсосбережения. Безотходное производство

Тема 4. Современные тенденции в развитии инновационных технологий
Прогрессивные инновационные технологии: 3D-печать, интернет вещей (IoT) и смарт-технологии,
искусственный интеллект (ИИ), экологические инновации, роботизированные системы.
Логистический маркетинг инновационных технологий.

7.2 Содержание практических занятий и лабораторных работ
Тема 1. Основы инноваций
Ответить на поставленные вопросы
1. Понятие инноваций
2. Классификация инноваций
3.Типы инноваций

Тема 2. Ресурсы предприятия и эффективность их использования
Ответить на поставленные вопросы
1. Экономическая сущность ресурсов предприятий.
2. Структура материальных ресурсов.
3. Показатели эффективности использования основных фондов
4. Показатели эффективности оборотных средств.
5. Трудовые ресурсы.
6. Понятие НИОКР.
7. Интеллектуальные ресурсы. Жизненные циклы инноваций

Тема 3. Обеспечение инновационных, ресурсосберегающих технологий при производстве
оборудования.
Ответить на поставленные вопросы
1. Понятие ресурсосбережения.
2. Сущность энергосбережения.
3. Технологии энерго- и ресурсосбережения.
4. Безотходное производство.

Тема 4. Современные тенденции в развитии инновационных технологий
Ответить на поставленные вопросы
1. 3D-печать
2.Интернет вещей (IoT)
3. Смарт-технологии
4.Искусственный интеллект
5.Ээкологические инновации
6.Рроботизированные системы.
7. Логистический маркетинг инновационных технологий.



7.3. Содержание самостоятельной работы
Тема 1. Основы инноваций
Историческая сущность понятия - инновации. Классификационные признаки инноваций. Типы
инноваций

Тема 2. Ресурсы предприятия и эффективность их использования
Экономическая сущность ресурсов предприятий. Понятие материальных ресурсов. Показатели
эффективности использования основных фондов и оборотных средств. Сущность трудовых
ресурсов, особенности. НИОКР. Интеллектуальные ресурсы. Жизненные циклы инноваций

Тема 3. Обеспечение инновационных, ресурсосберегающих технологий при производстве
оборудования.
Понятие ресурсосбережения. Сущность энергосбережения. Технологии энерго- и
ресурсосбережения. Безотходное производство

Тема 4. Современные тенденции в развитии инновационных технологий
Современные тенденции в развитии инновационных технологий
Прогрессивные инновационные технологии: 3D-печать, интернет вещей (IoT) и смарт-технологии,
искусственный интеллект (ИИ), экологические инновации, роботизированные системы.
Логистический маркетинг инновационных технологий..

7.3.1. Примерные вопросы для самостоятельной подготовки к зачету/экзамену
Приложение 1

7.3.2. Практические задания по дисциплине для самостоятельной подготовки
кзачету/экзамену

Приложение 2
7.3.3. Перечень курсовых работ
Не предусмотрено

7.4. Электронное портфолио обучающегося
Материалы не размещаются

7.5. Методические рекомендации по выполнению контрольной работы
Не предусмотрено

7.6 Методические рекомендации по выполнению курсовой работы
Не предусмотрено



8. ОСОБЕННОСТИОРГАНИЗАЦИИОБРАЗОВАТЕЛЬНОГО
ПРОЦЕССАПОДИСЦИПЛИНЕДЛЯЛИЦСОГРАНИЧЕННЫМИ

ВОЗМОЖНОСТЯМИ ЗДОРОВЬЯ
По заявлению студента
В целях доступности освоения программы для лиц с ограниченными возможностями здоровья

при необходимости кафедра обеспечивает следующие условия:
- особый порядок освоения дисциплины, с учетом состояния их здоровья;
- электронные образовательные ресурсы по дисциплине в формах, адаптированных к

ограничениям их здоровья;
- изучение дисциплины по индивидуальному учебному плану (вне зависимости от формы

обучения);
- электронное обучение и дистанционные образовательные технологии, которые

предусматривают возможности приема-передачи информации в доступных для них формах.
- доступ (удаленный доступ), к современным профессиональным базам данных и

информационным справочным системам, состав которых определен РПД.

9. ПЕРЕЧЕНЬОСНОВНОЙИДОПОЛНИТЕЛЬНОЙУЧЕБНОЙЛИТЕРАТУРЫ,
НЕОБХОДИМОЙДЛЯОСВОЕНИЯДИСЦИПЛИНЫ

Сайт библиотеки УрГЭУ
http://lib.usue.ru/

Основная литература:
1. Шрубченко И.В., Дуюн Т.А., Хуртасенко А.В., Воронкова М.Н. Основы
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11. ОПИСАНИЕМАТЕРИАЛЬНО-ТЕХНИЧЕСКОЙБАЗЫ, НЕОБХОДИМОЙДЛЯ
ОСУЩЕСТВЛЕНИЯОБРАЗОВАТЕЛЬНОГОПРОЦЕССАПОДИСЦИПЛИНЕ

Реализация учебной дисциплины осуществляется с использованием материально-технической
базы УрГЭУ, обеспечивающей проведение всех видов учебных занятий и научно-исследовательской и
самостоятельной работы обучающихся:

Специальные помещения представляют собой учебные аудитории для проведения всех видов
занятий, групповых и индивидуальных консультаций, текущего контроля и промежуточной аттестации.

Помещения для самостоятельной работы обучающихся оснащены компьютерной техникой с
возможностью подключения к сети "Интернет" и обеспечением доступа в электронную
информационно-образовательную среду УрГЭУ.

Все помещения укомплектованы специализированной мебелью и оснащены мультимедийным
оборудованием спецоборудованием (информационно-телекоммуникационным, иным компьютерным),
доступом к информационно-поисковым, справочно-правовым системам, электронным библиотечным
системам, базам данных действующего законодательства, иным информационным ресурсам
служащими для представления учебной информации большой аудитории.

Для проведения занятий лекционного типа презентации и другие учебно-наглядные пособия,
обеспечивающие тематические иллюстрации.

.
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Приложение 1
к рабочей программе

7.3.1. Примерные вопросы для самостоятельной подготовки к экзамену

1. Историческая сущность понятия - инновации.
2. Основные классификационные признаки инноваций.
3. Значение инновационных технологий в экономике страны
4. Выбор инновационной бизнес-модели.
5. Понятие материальных ресурсов.
6. Ядро технологического уклада..
7. Инноватика и инновационный менеджмент.
8. Инновационная инфраструктура.
9. Роль кадров в инноватике.
10. Корпоративная инновационная сисиема.
11. Понятие НИОКР.
12. Интеллектуальные ресурсы.
13. Жизненные циклы инноваций.
14. Уровни инновационной инфраструктуры.
15. Типы производств.
16. Понятие технологической документации.
17. 3D-печать.
18. Понятие инновационного процесса.
19. Предпосылки для инновационных решений.
20. Особенности инноваций в различных сферах.
21. Адаптивное планирование.
22. Окупаемость инноваций.
23. Интернет вещей (IoT) и смарт-технологии.
24. Искусственный интеллект (ИИ).
25. Роботизированные системы.
26. Логистический маркетинг инновационных технологий.
27. Характеристика базисных инноваций.
28. Продуктовые инновации.
29. Управленческие инновации.
30. Характеристика улучшающих инноваций.
31. Уровни инноваций.
32. Принципы инноваций.
33. Стадии разработки проектной документации.
34. Подходы к инновациям - поиск требований рынка.
35. Подходы к инновациям - последователи рынка.
36. Подходы к инновациям - последователи рынка.
37. Подходы к инновациям - ориентации на технологии.
38. Классификация источников инноваций.
39. Эволюция технологических укладов.
40. Цели, задачи и содержание инновационного менеджмента.



ЗАДАНИЯ ПО ОБРАЗОВАТЕЛЬНО ПРОГРАММЕ

15.03.02 Технологические машины и оборудование

Профиль: Инжиниринг технологического оборудования

Дисциплина: Инновации в машиностроение, Основы прогрессивных технологий

Компетенции:

ПК-1 Способен проектировать, внедрять и организовывать прогрессивные процессы,
оборудование, технологии и средства автоматизации и механизации для производства
продуктов питания

Номер
задан
ия

Правил
ь-ный
ответ

Содержание задания Компетен-
ция

1. Укажите один или несколько правильных вариантов ответов:
какие требования предъявляются к корпусу станочного
приспособления?
а) корпус должен быть прочным;
б) корпус должен быть жестким;
в) корпус должен быть долговечным;
г) корпус должен быть износостойким;
д) корпус должен быть неразрушающимся.

ПК-1

2 Возможно передать некоторое количество теплоты
определенного количества вещества без изменения его
температуры?
а) возможно только в случае если происходит фазовый
переход вещества.
б) возможно только в случае если вещество выполняет
работу.
в) невозможно.

ПК-1

3
Как обеспечивается ремонтоспособность оборудования?
а) легкостью доступа к узлам и деталям;
б) обеспечением взаимозаменяемости деталей;
в) регулируемостью узлов;
г) компенсируемостью износа;

ПК-1

4 2 Выберите стадии технической подготовки производства:
а) экономическое планирование;
б) инструментальная подготовка;
в) конструкторская подготовка;
г) технологическая подготовка.

ПК-1

5
Зависит ли структура складов от типа производства и
характера технологического процесса?
а) да;

ПК-1



б) нет.

6 Поверхность или выполняющая ту же функцию сочетание
поверхностей, линий, точек, принадлежащих заготовке
или изделию и используемые для базирования называется…
а) поверхностью;
б) плоскостью;
в) базой.

ПК-1

7 При обработке пластичных материалов возможно
образование двух видов стружки:
а) скалывания и элементной;
б) сливной и элементной;
в) скалывания и сливной.

ПК-1

8 Какая информацию, необходима для разработки
производства:
а) описание прогрессивных методов изготовления продукции;
б) производственные инструкции;
в) планировка административно-бытового корпуса;
г) документация на технологические процессы.

ПК-1

9 Путь прохождения материала, заготовок, деталей по цехам –
это …
а) межцеховой маршрут;
б) рабочий ход;
в) технологический переход;
г) технологический процесс;

ПК-1

10 Время выполнения производственного задания
подразделяется на:
а) Подготовительно-заключительное, основное время и время
обслуживания рабочего
б) Время технического обслуживания, основное и
вспомогательное время;
в) Подготовительно-заключительное и оперативное время;
г) Подготовительно-заключительное, оперативное и время
обслуживания рабочего места.

ПК-1

11 В технологическую документацию входит:
а) маршрутная карта;
б) контрольная карта;
с) расчетная карта;
д) индивидуальная карта обработки;
e) ведомость оборудования.

ПК-1

12 Подготовительно-заключительное время не расходуется на:
а) уборку рабочего места;
б) измерения детали;
в) смену затупившегося инструмента;
г) обработку детали.

ПК-1

13 Разработка типового технологического процесса включает в
себя этапы:
а) подготовка технологического маршрута обработки деталей
данной группы, разработка проектов на изготовление и
наладку технологического оборудования; нормирование

ПК-1



операций;
б) подготовка технологического маршрута на комплексную
деталь; установление способов обработки отдельных
элементов для изделия данной группы
в) определение технологического маршрута обработки
изделия данной группы; выбор технологического процесса;
установление способов обработки отдельных элементов для
изделия данной группы.

14 Комплект технологических баз - это
а) установочная, направляющая, опорная базы
б) установочная, опорная базы
в) направляющая, опорная базы

15 Тип производства, при котором широко используется
специальный инструмент?
а) массовый;
б) серийный;
в) единичный

ПК-1

16 Показатель технологичности конструкции изделия
a) качественная характеристика изделия;
б) количественная характеристика деталей, входящих в
изделие;
в) показатель точности;
г) показатель шероховатости;
д) количественная характеристика технологичности

ПК-1

17 Производству присущи ограниченная номенклатура
изделий, которые изготовляются периодически
повторяемыми партиями, и сравнительно большой объем
выпуска это…
а) серийное производство;
б) массовое производство;
в) единичное производство

ПК-1

18 Какие требования безопасности необходимо соблюдать при
эксплуатации станочных приспособлений?

ПК-1

19 Стадии технической подготовки машиностроительного
производства

ПК-1

20 Структура управления в машиностроительном производстве ПК-1

21 Задачи технологической подготовки производства ПК-1

22 Понятие нормы времени ПК-1

23 Какие типы производства вы знаете? ПК-1

24 Что понимают под типом производства? ПК-1

25 Научные и научно-исследовательские подразделения -это.. ПК-1

26 Что такое адаптивное планирование? ПК-1



27 Инновация - это ПК-1

28 Финансовая база развития инноваций состоит из: ПК-1

29 Инновационная деятельность -это ПК-1

30 Объекты инновационной деятельности – это ПК-1

31 Объектами инновационной деятельности являются: ПК-1

32 Задачи внедрения инновационного потенциала на
предприятия машиностроительного комплекса:

ПК-1

33 Тренды и тенденции общемирового развития: ПК-1

34 Ключевые технологии четвертой промышленной революции -
«цифровой революции»

ПК-1

35 Машиностроение — это... ПК-1

36 Основные тенденции развития инноваций: ПК-1

37 Продуктовые инновации- это ПК-1

38 Процессные инновации - это ПК-1

39 Инновации в бизнес-моделях сервисного бизнеса, ПО и
дополнительных услуг - это

ПК-1

40 Технология машиностроения — это ПК-1


